
一、课程群简介 

“AI+食品科学类课程群”是宁夏大学食品科学与工程学院

面向食品科学与工程专业和食品营养与健康专业系统建设的创

新型课程体系，深度融合人工智能技术，赋能传统教学革新。课

程群涵盖《食品化学》《生物化学》《食品微生物学》《食品营

养学》《食品安全学》《食品分析》《发酵工艺学》《果蔬贮运

保鲜》《食品添加剂及应用》《枸杞科学与工程》《益生菌与健

康学》《食品风味化学与智能感知》等 12 门课程，构建了“基

础支撑—交叉融合—智能应用”递进式教学逻辑。 

课程群以知识图谱为核心，推动课程内容结构化、可视化；

以“线上—线下—智能”三维联动模式重塑教学流程，实现课前

智能推送、课中互动反馈、课后个性辅导的全链条智慧教学。目

前已建成 11 套知识图谱、10 余个虚拟仿真实验、超 1000 分钟

微课视频、2400 多个知识点、1110 多教学资源、300 余道智能题

库题目，累计服务学生超 500 人次，显著提升教学效率与学生综

合能力。 

本课程群致力于培养具备智能技术应用能力、复杂工程问题

解决能力的新时代食品产业创新人才，为同类课程建设提供可复

制、可推广的实践经验。 



 

 

 



 
 

课程群网址： 

https://ananas.mooc1.chaoxing.com/mti100/course/group/course?fid=3692&courseGroupId=1051

&enc=882735cbdfd9f810814d17892ae50023&model=3 

  



二、课程群团队 

 

范艳丽 项目负责人，教授，博士生导师。主要研究方向为食品

营养与化学、特色农产品加工。负责课程群整体规划与 AI 融合

教学改革，主持《食品化学》《食品安全学》课程资源建设。 

 

刘 源 教授，博士生导师。研究方向为食品风味化学与智能感知

技术。负责《食品化学》《食品风味化学与智能感知》课程知识

图谱构建与 AI 教学场景设计。 

 



方海田 教授，博士生导师。研究方向为食品生物技术、微生物

资源开发与利用 、健康食品生物制造。负责《生物化学》课程虚

拟仿真实验开发与 AI 资源整合。 

 

剧柠 教授，博士生导师。研究方向为乳酸菌菌种资源挖掘与利

用、乳与乳制品加工。负责《食品微生物学》课程智慧教学设计

及 AI 互动工具开发。 

 

田晓菊 副教授，硕士生导师。研究方向为食品分析、食品生物

技术。负责《食品分析》课程智能题库建设与 AI 辅助评价体系

构建。 

 



刘慧燕 副教授，硕士生导师。研究方向为果蔬贮藏与保鲜工程。

负责《果蔬贮运保鲜》课程知识图谱构建与跨课程 PBL 项目设

计。 

 

罗玉龙 副教授，博士生导师。研究方向为肉品加工与品质控制。

设计《食品分析》AI 互动教学场景。 

 

魏晓博 副教授，博士生导师。研究方向为果蔬采后保鲜及生物

学、健康食品生物制造。负责《生物化学》课程 AI 教学资源整

合与个性化学习路径设计。 



 

傅 婧 讲师，硕士生导师。研究方向为食品营养与健康、粮油精

深加工。负责《食品营养学》《食品化学》课程 AI 融合教学设

计及资源开发。 

 

潘 琳 讲师，硕士生导师。研究方向为乳酸菌资源开发与利用、

传统发酵食品先进制造。负责《发酵工艺学》课程 AI 模拟系统

开发。 

 

魏超昆 讲师，硕士生导师。研究方向为食品智能感知、风味化

学。负责《食品风味化学与智能感知》课程智能技术融合教学。 



 

曹松敏 讲师，硕士生导师。研究方向为肉品加工及功能性配料

开发。主持《食品添加剂及应用》课程 AI 资源建设与案例库开

发。 

 

王梦泽 讲师，硕士生导师。研究方向为特色果蔬开发利用与技

术体系构建。负责《枸杞科学与工程》课程产业对接与 AI 技术

融合。 

 

李垚然 讲师，硕士生导师。研究方向为食品加工及过程污染物

的检测、体内代谢和暴露评估。负责《枸杞科学与工程》课程资

源建设与教学支持。 



 

侯艳茹 讲师，硕士生导师。研究方向为肉品质量与安全控制技

术。负责《食品营养学》课程思政图谱构建与 AI 辅助教学设计。 

 

孟雪梅 讲师，硕士生导师。研究方向为食品营养与安全质量控

制。负责《食品化学》《食品安全学》课程 AI 工具应用与教学

案例开发。 

 

郭 帅 讲师，硕士生导师。研究方向为食品微生物与生物技术。

负责《食品微生物学》课程智能互动开发。 



 

张洪波 讲师，硕士生导师。主持《益生菌与健康学》课程 AI 融

入课程设计与应用。 

  



三、数字化资源 

课程群依托超星学习通等平台，系统构建了丰富、结构化的

数字化教学资源体系： 

1. 知识图谱：构建 8 套以上课程知识图谱，如《食品化学》涵盖

444 个核心节点，《食品营养学》梳理 232 个知识点，实现知识

可视化与系统化关联。 

 

图 1 《食品化学》课程知识图谱 

 



图 2 《食品生物化学》课程知识图谱 

 

图 3 《食品营养学》课程思政图谱 

 

 

图 4 《食品安全学》课程思政图谱 

 

2. 微课视频与动态资源：累计录制微课视频超 1000 分钟，推送



动态过程动画等资源，支持学生随时随地进行个性化学习。 

 

 



 

 

3. 智能题库与 AI 批改：建设 300 余道智能习题库，支持自动组

卷、AI 批改与学情分析，提升评价效率与精准性。 



 

 
 

 



 
 

4. 课程平台集成：所有课程资源均集成于超星平台，支持一键访

问、学习轨迹追踪与智能推荐。 

 



 

 

  



四、创新教学模式 

课程群全面推行“线上—线下—智能”三维联动的混合式教

学模式： 

（1）课前智能预习：AI 助教推送个性化预习材料与讨论话

题，实现精准备课。 

（2）课中深度互动：运用弹幕、随机点名、AI 实时问答、

分组任务等工具，增强课堂参与度；系统实时生成词云与答题统

计，辅助教师动态调整教学。 

（3）课后个性巩固：AI 生成定制化任务单，结合学情数据

推荐复习资源，实现分层辅导。 

 

五、教学成效 

课程群建设成效显著，获得师生广泛好评： 

学生满意度提升：课程教学目标达成度平均提升 10–15%，

学生课堂交互频次显著增加。 

（1）学习成效显著：虚拟实验操作规范率从 75%提升至 93%，



项目设计通过率从 65%提升至 92%。 

（2）能力全面发展：学生综合运用 AI 工具、开展创新设计、

解决实际问题的能力明显增强。 

（3）教师教学能力进阶：通过多次 AI 专题培训，教师团队

AI 素养与教学设计能力整体提升。 

 

 

 


